
Desserts 

Mousse au Chocolat 14.50 

Meringues mit double-crème de Gruyère 13.50 

Dessert moitiè-moitié 

   (halb Mousse au Chocolat, halb Meringues) 15.50 

Wiener-Kaffee (Vanille-Glacé in Espresso 

   mit Kirsch aromatisiert) 11.-- 

Orangen-Salat mit Vanille-Glacé und 

   Grand-Marnier 13.50 

Bailey’s Ice cream mit Bailey’s 12.50 

In Grand-Marnier eingelegte Aprikosen 

   auf Vanille-Glacé 10.50 

Vanille-Glacé mit Cassis-Liqueur 10.50 

Zwetschgen-Sorbet mit Vieille Prune 12.50 

Birnen-Sorbet mit Williams 12.50 

Limonen-Sorbet mir Wodka 12.50 

Passionsfrucht-Sorbet 10.50 

Kinder-Dessert 5.50  


